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WA˚NE INFORMACJE DOTYCZÑCE 
BEZPIECZE¡STWA
- Przed u˝yciem ro˝na nale˝y uwa˝nie przeczytaç

niniejsze uwagi  w celu unikni´cia wszelkich nie-
prawid∏owoÊci i otrzymania jak najlepszych
rezultatów. 

- Urzàdzenie przeznaczone jest do sma˝enia pro-
duktów ˝ywnoÊciowych. Nie nale˝y u˝ywaç go w
innym celu, jak równie˝ nie dokonywaç w nim
jakichkolwiek zmian czy przeróbek.  

- Niniejsze urz dzenie jest przeznaczone wy cznie
do u ytku domowego. Nie jest przewidziane do
u ytku w: pomieszczeniach kuchennych przeznac-
zonych dla pracowników sklepów, biur i innych

obszarów roboczych, o rodkach agroturysty-
cznych, hotelach, motelach i innych o rodkach
wypoczynkowych, kwaterach prywatnych.

- Z niniejszego urządzenia mogą
korzystać dzieci powy�ej 8 r.�. oraz
osoby o ograniczonych zdolnościach
fizycznych, sensorycznych i psy-
chicznych lub bez doświadczenia i
wiedzy, o ile znajdują się pod nadzo-
rem lub wskazano im sposób bez-
piecznego korzystania z urządzenia i
zrozumiały związane z tym ryzyko.
Dzieci nie powinny bawić się urząd-
zeniem. Czyszczenia i konserwacji
nie mogą dokonać dzieci poni�ej 8
r.�. i bez nadzoru. Urządzenie i jego
przewód nale�y przechowywać z
dala od dzieci poni�ej 8 r.�.

- Nie pozwoliç by dzieci bawi∏y si´ urzàdzeniem. W
przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany mo˝e
dokonaç producent lub jego serwis techniczny  w
celu unikni´cia wszelkiego ryzyka. 

- Nale˝y zwracaç uwag´, by kabel zasilajàcy nie
styka∏ si´ z goràcymi cz´Êciami urzàdzenia w trak-
cie jego funkcjonowania. 

- Nie wkładać niczego w otwory wentylacyjne. Nie
zatykać ich.

- Ustawiç urzàdzenie poza zasi´giem dzieci i nie
zezwalaç na jego u˝ytkowanie bez nadzoru. 

- Nale˝y wyjàç wtyczk´ z gniazdka zasilajàcego:
- przed schowaniem urzàdzenia lub wyj´ciem p∏yt

do sma˝enia. 
- przed ka˝dà operacjà czyszczenia czy pracami

konserwacyjnymi
- natychmiast po u˝yciu
- U˝ywaç tylko przed∏u˝aczy zgodnych z obowià-

zujàcymi normami bezpieczeƒstwa. 
- Nie korzystaç z urzàdzenia na wolnym powietrzu.

W przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany
mo˝e dokonaç producent lub jego serwis tech-
niczny  w celu unikni´cia wszelkiego ryzyka. 

- Nie wyjmowaç nigdy wtyczki z gniazdka pocià-
gajàc za kabel. 

- Nie u˝ywaç nigdy urzàdzenia bez p∏yt
do sma˝enia. 

- Nie u˝ywaç nigdy urzàdzenia bez
pojemnika na t∏uszcz L. 

- Nigdy nie zanurzaç urzàdzenia w wodzie. 
- Urzàdzenie mo˝na schowaç dopiero po jego

ca∏kowitym sch∏odzeniu.   
- Podczas funkcjonowania urządzenia, temperatura

powierzchni zewnę trznej mo�e być bardzo
wysoka. U�ywać uchwytów lub rękawiczek, je�eli
to konieczne.

- Urzàdzenia te sà zgodne z normà EN 55014
dotyczàcà eliminowania zak∏óceƒ radiowych. 

- Urządzenie nie jest przeznaczone do sterowania
przez zewnętrzny regulator czasowy ani przez
oddzielny układ do zdalnego sterowania.

- Materia∏y i akcesoria przeznaczone do kontaktu z
produktami ˝ywnoÊciowymi sà zgodne z przepisa-
mi aktu normatywnego UE 1935/2004.

Uwagi dotyczàce prawid∏owego usuwania produktu
zgodnie z Dyrektywà Europejskà 2002/96/EC.

Na koniec okresu u˝ytecznoÊci produktu
nie nale˝y wyrzucaç do odpadów miej-
skich.  Mo˝na go dostarczyç do
odpowiednich oÊrodków segregujàcych
odpady przygotowanych przez w∏adze
miejskie lub do jednostek zapewniajàcy-
ch takie us∏ugi.Osobne usuwanie sprz´tu

AGD pozwala uniknàç negatywnych skutków dla Êro-
dowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego nieod-
powiedniego usuwania i umo˝liwia odzyskiwanie
materia∏ów, z których jest z∏o˝ony, w celu uzyskania
znaczàcej oszcz´dnoÊci energii i zasobów. Na
obowiàzek osobnego usuwania sprz´tu AGD wska-
zuje umieszczony na produkcie symbol przekreÊlone-
go pojemnika na Êmieci. 
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CG4001: 220-240V - 50Hz - 1600W - Waga netto: 3,45 Kg
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CG6601: 220-240V - 50Hz - 2000W - Waga netto: 5,6 Kg
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INSTALOWANIE 
- Przed u˝yciem nale˝y sprawdziç czy urzàd-

zenie nie zosta∏o uszkodzone w trakcie tran-
sportu. 

- Urzàdzenie nale˝y instalowaç na poziomej
p∏aszczyênie poza zasi´giem dzieci,
poniewa˝ niektóre cz´Êci opiekacza w trak-
cie dzia∏ania nagrzewajà si´ do wysokiej
temperatury. 

- Przed w∏o˝eniem wtyczki do gniazdka
nale˝y sprawdziç czy:
• napi´cie sieciowe odpowiada wartoÊci

podanej na tabliczce znamionowej umie-
szczonej pod spodem urzàdzenia; 

• moc w gniazdku wynosi co najmniej 10A;
• typ gniazdka dostosowany jest do wtyczki,

w przeciwnym wypadku nale˝y je wymie-
niç; 

• gniazdko posiada skuteczne uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoÊci
za wypadki spowodowane zaniedbaniem
tego wymogu.

- Aby usunàç zapach nowoÊci przy pierwszym
u˝yciu urzàdzenia, powinno ono dzia∏aç
otwarte w pozycji ruszt (zob. str. 3, poz. 3)
bez produktów ˝ywnoÊciowych przez co
najmniej 5 minut. W trakcie tej czynnoÊci
nale˝y wietrzyç pomieszczenie.   

OPIS URZÑDZENIA (Mod.  CG4001)
A Uchwyt izolacyjny
B Lampka kontrolna
C Regulowany termostat
D WyÊwietlacz
E Zaczepy zamykajàce
F P∏yta górna, teflonowa, wyjmowana
G Zaczepy zwalniajàce p∏yty
H Podstawa
I P∏yta dolna, teflonowa, wyjmowana
L Pojemnik na t∏uszcza

OPIS URZÑDZENIA (Mod.  CG6001-
CG6601)
A Uchwyt izolacyjny
B1 Wskaźnik funkcji wybranej dla górnej płyty
C1 Lampka kontrolna włączenia górnej płyty
D1 Regulowany termostat dla górnej płyty
B2 Wskaźnik funkcji wybranej dla dolnej płyty
C2 Lampka kontrolna włączenia dolnej płyty

D2 Regulowany termostat dla dolnej płyty
E Zaczepy zamykające
F Płyta górna, teflonowa, wyjmowana i (tylko

mod.  CG6601) obracana
G Zaczepy zwalniające płyty
H Podstawa
I Płyta górna, teflonowa, wyjmowana i (tylko

mod.  CG6601) obracana
L Pojemnik na tłuszcz
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U˚YTKOWANIE (MOD. CG4001)
- Upewnić się czy pojemnik na tłuszcz jest

prawidłowo zamocowany.
- Wsadziç wtyczk´ do gniazdka i ustawiç ter-

mostat (C) w ˝àdanej pozycji;
(MIN/MED./MAX) zapali si´ lampka kon-
trolna (B). Urzàdzenie nale˝y wst´pnie nagr-
zaç przy zamkni´tych p∏ytach. 

- Kiedy urzàdzenie osiàga ˝àdanà tempera-
tur´, lampka kontrolna gaÊnie. 

- Na p∏ytach roz∏o˝yç produkty ˝ywnoÊciowe,
które chcemy grillowaç. 

- Ustawiç urzàdzenie w jednej z trzech
dost´pnych pozycji: 1, 2, 3. 

- Aby wy∏àczyç urzàdzenie, nale˝y przekr´ciç
pokr´t∏o termostatu w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazówek zegara maksymalnie
do koƒca. 

- Po zakoƒczeniu sma˝enia wyjàç wtyczk´ z
gniazdka i zostawiç urzàdzenie do
ostygni´cia. 

Nie dotykaç p∏yt ostrymi przyborami, aby
nie zniszczyç ich pow∏oki. 

U˚YTKOWANIE (MOD. CG6001/6601)
- Upewnić się czy pojemnik na tłuszcz jest

prawidłowo zamocowany.
- Włożyć wtyczkę do gniazdka i ustawić oba

termostaty (płyty dolnej i płyty górnej) w
żądanej pozycji w zależności od produktu,
który chcemy grillować (zob. tabela ze
wskazówkami). Warunki nagrzewania urząd-
zenia zmieniają się w zależności od pozycji
płyt do opiekania:

- Poz.1-2: nagrzewać płyty w pozycji zamknię-
tej, dopóki nie zadziałają termostaty; 

- Poz. 3:  nagrzewać płyty w pozycji otwartej,

dopóki nie zadziała każdy z dwóch termo-
statów.

- W przypadku używania urządzenia w poz. 1
zaleca się ustawianie obu termostatów w
pozycji Max w celu uzyskania jednolitego sto-
pnia opieczenia.

- Gdy każda z płyt osiąga żądaną temperaturę,
wyłącza się odpowiednia lampka kontrolna.

- Na płytach należy rozłożyć produkty żywnoś-
ciowe, które chcemy grillować.

- Aby wyłączyć urządzenie, nale˝y przekr´ciç
pokr´t∏o termostatów w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazówek zegara maksy-
malnie do koƒca. 

- Po zakończeniu smażenia wyjąć wtyczkę z
gniazdka i zostawić urządzenie do wystygnięcia.

- Aby utrzymać temperaturę zgrillowanych
potrai (z urządzeniem w poz. 3),  należy
ustawić termostat górnej płyty w pozycji „K” i
rozłożyć produkty żywnościowe na górnej
płycie.

ZALECENIA DOTYCZĄCE SMAŻENIA
- Tylko w mod. CG6601, płyty urządzenia mają

jedną gładką powierzchnię do smażenia jajek,
boczku i  chleba tostowego oraz jedną
żłobkowaną do grillowania.  
Można więc wybrać powierzchnię najbardziej
odpowiednią do smażenia po prostu odcze-
piając płyty i mocując je od żądanej strony
starając się, by kanały do odprowadzania tłu-
szczu skierowane były do środka (rys. 1).

- Produkty zamrożone lub zamarynowane
należy osuszyć przed ich ułożeniem na płyta-
ch.

- Mięso przed rozpoczęciem smażenia należy
przyprawić, a posolić dopiero przed poda-
niem. 

Z A M K N I ¢ T E

Idealna do wszelkiego
rodzaju mi´s, warzyw,
polenty, kanapek (poz.
1 na str. 3). 

O P I E K A N I E

Idealna do ryb i pizzy (poz. 2
na str. 3). Aby przejÊç do tej
pozycji, nale˝y jednà r´kà
unieÊç górnà cz´Êç urzàdzenia
i obróciç jà do siebie, a drugà
rekà unieruchomiç urzàdzenie
trzymajàc je za uchwyt pojem-
nika do odprowadzania t∏uszc-
zu. 

GRILL - RUSZT

Z pozycji tej mo˝na
korzystaç do sma˝enia
wszelkich rodzajów
potraw z wyjàtkiem
pizzy (poz. 3 na str.
3). Aby przejÊç do tej
pozycji, nale˝y
ca∏kowicie otworzyç
urzàdzenie.

FUNKCJE URZÑDZENIA 
Urzàdzenie mo˝na wykorzystywaç w jednej z 3 poni˝szych funkcji: 

PL
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- W przypadku używania pozycji zamkniętej,
kawałki produktu przeznaczone do grillowa-
nia powinny mieć tę samą grubość w celu
uzyskania bardziej jednolitego stopnia
wysmażenia.

- W przypadku smażenia ryb, płytę podstawy (I)
należy posmarować olejem.

- W tabeli podajemy kilka przykładów wykorzy-
stania niniejszego urządzenia.
Należy pamiętać, że tabela podaje przybliżone
czasy smażenia. Mogą one ulegać zmianie w
zależności od cech produktu żywnościowego
(temperatura początkowa, zawartość wody)
oraz indywidualnych preferencji.

CZYSZCZENIE
- Przed przystàpieniem do jakiejkolwiek ope-

racji czyszczenia nale˝y wyjàç wtyczk´ z
gniazdka zasilajàcego i zostawiç urzàdze-
nie do sch∏odzenia. 

- Czyszczenie po ka˝dym sma˝eniu
zapobiega wydostawaniu si´ dymu i
niepo˝àdanych zapachów w czasie kolejny-
ch sma˝eƒ. 

- Obie p∏yty mo˝na zdemontowaç zwalniajàc
odpowiednie zaczepy (G) i umyç zarówno w
wodzie jak i w zmywarce do naczyƒ. 

- Na kilka minut zostawiç talerze do odmok-
ni´cia w ciep∏ej wodzie w celu zmi´kczenia
ewentualnych przywartych resztek
pozosta∏ych po sma˝eniu. 

- Nie u˝ywaç przyrzàdów czy detergentów
Êciernych, które mog∏yby uszkodziç lub zary-
sowaç specjalnà pow∏ok´ teflonowà. 

- Za∏o˝yç czyste i dok∏adnie osuszone talerze
starajàc si´, by zosta∏y dobrze zamocowane. 

- Aby opró˝niç lub wyczyÊciç pojemnik na
t∏uszcz, nale˝y go wyjàç pociàgajàc na
zewnàtrz odpowiedni uchwyt. Aby pojemnik
ponownie za∏o˝yç, wykonaç odwrotnà i

PRODUKTY (IloÊç)
POZ. 

TERMOSTAT POZ.
GRILL CZAS UWAGI I ZALECENIA
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Kotlety (1)

Hamburger (2)

Befsztyk wieprzowy (1)

˚eberka (3)

Szasz∏yki (3)

Kurczak (1kg)

Würstel /Kie∏basa 

Filet z pstràga (1)

DRÓB 

Polenta (w plastrach)

Bu∏ki z nadzieniem

Toast

Pizza

max

max

med

max

max

med

max

med

med

med

med

med

med

1

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

2

6’-8’

3’-5’

2’-3’

15’-18’

8’-10’

75’-80’

4’-6’

16’-20’

6’-8’

20’-25’

3’-9’

2’-3’

40’-45’

Kotlety powinny posiadaç mo˝liwie jednakowà
gruboÊç 

Nie otwieraç urzàdzenia przed up∏ywem 2’-3’, w
przeciwnym wypadku produkt p´knie. 

Czas sma˝enia: krwisty befsztyk 

Po 10’ ˝eberka obróciç 

Obróciç po 4’-5’

W po∏owie otwarty, nigdy nie obracaç

Przeciàç jà na po∏ow´

Talerz posmarowaç olejem i obróciç w po∏owie
sma˝enia

Pociàç je na jednakowe kawa∏ki 

Pociàç jà na kawa∏ki o gruboÊci 1,5 cm. Nie
otwieraç p∏yty przed up∏ywem 15’. 

U˝ywaç mi´kkich bu∏ek 

Do ka˝dego tosta wk∏adaç tylko pó∏ plastra sera 

Po wyj´ciu dolnej p∏yty umieÊciç na niej ciasto na
pizz´, nast´pnie w∏o˝yç ca∏oÊç do urzàdzenia i
roz∏o˝yç farsz. 

TABELA GOTOWANIA
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