
Tips
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Cappuccino
 100ml milk froth
 40ml coffee

Hot milk
 150ml milk

Latte 
Macchiato
 230ml milk froth
 40ml coffee

Caffe latte
 110ml coffee  
 140ml milk
 60ml  milk froth

Flat White
 40ml  coffee 
 100ml  milk

Hot Froth
 200ml  milk 

Coffee

Milk froth
Coffee
Milk &

Milk froth
Coffee
Milk &

Coffee

Milk Milk

 للحصول على رغوة الحليب المثالية، استخدم حليب البقر منزوع الدسم أو نصف
 منزوع الدسم في درجة حرارة الثلاجة. الحليب النباتي غير مناسب لنظام الحليب

.بالآلة

ARوصفات القهوة والحليب اللذيذة بضغطة زر  

ARنظام تحضير الكابتشينو السريع 
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1. Pour une mousse de lait optimale utiliser du lait de vache écrémé ou 
demi-écrémé à température de réfrigérateur. Le système lait n’est pas 
conçu pour l’utilisation de lait végétal.

1. Pour une mousse de lait optimale utiliser du lait de vache écrémé ou 
demi-écrémé à température de réfrigérateur. Le système lait n’est pas 
conçu pour l’utilisation de lait végétal.

1. Pour une mousse de lait optimale utiliser du lait de vache écrémé ou 
demi-écrémé à température de réfrigérateur. Le système lait n’est pas 
conçu pour l’utilisation de lait végétal.

1. Pour une mousse de lait optimale utiliser du lait de vache écrémé ou 
demi-écrémé à température de réfrigérateur. Le système lait n’est pas 
conçu pour l’utilisation de lait végétal.

1. Pour une mousse de lait optimale utiliser du lait de vache écrémé ou 
demi-écrémé à température de réfrigérateur. Le système lait n’est pas 
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De délicieuses recettes à base de café et de lait en appuyant simplement sur un bouton 

FR Préparation du système Rapid Cappuccino

FR
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1. Mükemmel süt köpüğü için buzdolabında muhafaza edilen (yaklaşık 4°C) 
tam yağlı veya yarım yağlı inek sütü kullanın. Süt sistemi bitkisel süt 
kullanımı için tasarlanmamıştır.

Lezzetli kahve ve süt tarifleri bir dokunuş uzağınızda 
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TRHızlı Cappuccino Sistemini Hazırlama 

EN Delicious coffee and milk recipes at the touch of a button 

1. For a perfect milk foam, use skimmed or semi-skimmed, cow milk at 
refrigerator temperature. The milk system has not been designed to work 
with vegetable milk.

EN Preparing the Rapid Cappuccino System 
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1. Si vous ne possédez pas de lave-vaisselle, consultez la section «Nettoyage à la main du Rapid Cappuccino 
System» dans le mode d’emploi. Si le pot à lait reste plus de 30 minutes hors du réfrigérateur démonter le 
système Rapid Cappuccino et nettoyer tous les composants.

Nettoyage du système Rapid Cappuccino

Comment démonter le système Rapid Cappuccino
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1. Bulaşık makinesi yoksa, kullanım kılavuzundaki “Hızlı Cappuccino Sistemini Elde Yıkama” bölümüne bakın. Süt 
haznesi 30 dk.’dan uzun süre buzdolabının dışında kalırsa Hızlı Cappuccino Sistemini sökün ve tüm parçalarını 
temizleyin.

Hızlı Cappuccino Sistemini Temizleme

Hızlı Cappuccino Sistemini Sökme
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1. In case a dishwasher is not available, refer to section «Hand washing of Rapid Cappuccino System» of the user 
manual. In the case the milk container is kept outside refrigerator for longer than 30 min, disassemble the Rapid 
Cappuccino System and clean all components

Cleaning the Rapid Cappuccino SystemEN

Disassembling Rapid Cappuccino SystemEN

تنظيف نظام الكابتشينو السريع AR

فَك نظام الكابتشينو السريع AR

 في حالة عدم توفر غسالة صحون، راجع قسم “الغسيل اليدوي لنظام الكابتشينو السريع” في دليل المستخدم. إذا ظلت حاوية
.الحليب خارج الثلاجة لمدة تزيد عن 30 دقيقة، يجب فك نظام الكابتشينو السريع وتنظيف جميع مكوناته AR


