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هشدارهای ایمنی
لطف��اً قب��ل از نصب و اس��تفاده از دس��تگاه، این 
دفترچه را کاملًا مطالعه کنید. در هنگام اس��تفاده 
خواندن نکات ذکرش��ده در این دفترچه تنها راه 
دس��تیابی به بهترین نتایج و بالاترین سطح ایمنی 

از دستگاه است.
قبل از اس��تفاده مطمئن شوید که ولتاژ محل  	•
اس��تفاده با ولتاژ برق دس��تگاه که روی صفحه ی 

ولتاژ است، هماهنگی دارد. 
دس��تگاه را به پریز برق ارت شده )متصل به  	•
زمین( ب��ا جریان برق حداق��ل 10 آمپری وصل 
کنید )اگر پریز برق محل اس��تفاده با دوش��اخه ی 
برق دستگاه هماهنگی ندارد، از فردی متخصص 
بخواهید تا آن را برایتان تعویض کند یا با خدمات 

پس از فروش دلونگی تماس بگیرید(.
هرگز دس��تگاه را در مجاورت منبع حرارت  	•

قرار ندهید.
هرگ��ز نباید خودتان س��یم برق دس��تگاه را  	•
تعویض کنید. زیرا برای تعویض سیم به ابزارهای 
ویژه نیازاس��ت. در صورت آس��یب دیدگی سیم 
برای کاهش خطرات احتمالی از افراد متخصص 
یا بخش خدم��ات نمایندگی دلونگی بخواهید تا 

آن را برایتان تعویض کنند.
در هنگام روشن بودن، دستگاه داغ می شود.  	•

هرگز آن را در دسترس کودکان قرار ندهید.
برای جلوگیری از سوختگی های خطرناک،  	•
زمانی که روغن داغ در س��رخ کن اس��ت، آ ن را 

تکان ندهید.
هرگز بدون روغن از دستگاه استفاده نکنید. 	•

اگ��ر روغ��ن از س��رخ کن چک��ه می کند، با  	•
خدمات پس از فروش دلونگی تماس بگیرید.

قبل از استفاده ی اولین بار از سرخ کن، حتماً  	•
ظرف، س��بد و درپوش س��رخ کن را با آب داغ و 
مایع ظرف شویی بشویید. در پایان همه ی قطعات 
را کام��لًا خش��ک کنی��د و آب باقی مانده درکف 
ظرف را ب��ا پارچه ای تمیز کنی��د. این کار باعث 

جلوگیری از پاشیدن روغن داغ در هنگام استفاده 
خواهد شد.

ای��ن دس��تگاه نباید برای اف��رادی )از جمله  	•
ک��ودکان( ک��ه دارای اختلالات جس��می، ذهنی 
و حس��ی هس��تند و افرادی که دانش و تجربه ی 
کمی دارند، مورد اس��تفاده قرار گیرد. مگر تحت 
نظارت و کمک افرادی قرار گیرند که مس��ئولیت 
ایمنی دستگاه را برعهده داشته باشند. باید مراقب 
کودکان باشید و مطمئن شوید که آن ها با دستگاه 

بازی نمی کنند.
برای حرکت دادن دستگاه از لبه های پایینی  	•
که در چهار طرف آن وجود دارد، اس��تفاده کنید 
)برای حرکت دادن دستگاه هرگز دستگیره ی سبد 

را نگیرید(.
هرگز س��یم برق را روی سطح مورد استفاده  	•
ب��ه حالت آویزان رها نکنید. چون ممکن اس��ت 
ک��ودکان آن را بگی��رد ی��ا در مس��یر راه کارب��ر 

مزاحمت ایجاد کند.
در هنگام اس��تفاده برای اولی��ن بار بویی از  	•
دس��تگاه به فض��ای اطراف پخش می ش��ود. این 
اتفاق عادی است و به زودی متوقف خواهد شد.
نباید از وسایل زمان سنج خارجی یا سیستم  	•
کنترل از راه دور مجزا برای کار با دستگاه استفاده 

نمود.
مواد اولیه و لوازم جانبی که با غذا در تماس  	•
هس��تند، ب��ا اس��تاندارد 1935/2004 مصوبه ی 

اتحادیه ی اروپا منطبق است.
در هن��گام بازکردن درپوش برای جلوگیری  	•
از پخش بخار و قطرات داغ روغن بسیار مراقب 

باشید.
م��ورد اس��تفاده از این دس��تگاه فق��ط برای  	•
مصارف خانگی اس��ت. این دستگاه برای استفاده 
در آش��پزخانه ی کارکن��ان فروش��گاه ها، دفاتر و 
دیگر محیط ه��ای کار، مزارع، مش��تریان هتل ها، 
اقامتگاه های کنارجاده و محیط های خوابگاهی در 

نظر گرفته نشده است.
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توصیف اجزاء دستگاه
)تصویر صفحه ی 2 را ببینید.(

درپوش  .A
پنجره ی دید )در بعضی از مدل ها(  .B

صافی )جداشدنی در بعضی از مدل ها(  .C
ظرف  .D

دکمه ی رهاکننده  .E
نشان گر ترموستات  .F

سبد  .G
کشویی دستگیره  .H
دستگیره ی سبد  .I
چراغ نشان گر  .L

اطلاعات فنی
2/6 کیلوگرم وزن خالص: 
1200 وات توان کامل: 
50/60 هرتز فرکانس: 
240-220 وات ولتاژ: 

بازیافت دستگاه
مصوب��ه ی  از  پی��روی  در 
اروپ��ا،  اتحادی��ه ی   2002/96/EC
این دس��تگاه نباید با دیگر زباله های 
خانگی بازیافت ش��ود. شما باید آن 
را به مرکزی معتبر ب��رای جدا نمودن و بازیافت 

تحویل دهید.

روش کار با دستگاه
قبل از وصل کردن دوشاخه به پریز مطمئن شوید 

در ظرف سرخ کن روغن وجود دارد.
بیشینه ی گنجایش روغن: 1/2 لیتر )0/7 کیلوگرم 

روغن جامد(

هش��دار: مقدار روغن همیش��ه باید بین سطوح 
 min بیش��ترین و کمتری��ن ظرف که ب��ا علامت
و max نش��ان داده ش��ده اند، پرش��ود. زمانی که 
 min مق��دار روغ��ن کمت��ر از س��طح کمتری��ن

اس��ت، از س��رخ کن اس��تفاده نکنید زی��را باعث 
ازکارافتادن فیوز حرارتی می ش��ود. برای تعویض 
این فیوز به مرک��ز خدمات پس از فروش دلونگی 
مراجعه نمایید. برای دس��ت یابی به بهترین نتایج 
سرخ کردن، از روغن بادام زمینی باکیفیت استفاده 
کنید. اگر از روغن جامد استفاده می کنید، آن را به 
قطعات کوچک درآورید. این کار باعث می ش��ود 
تا س��رخ کن در چند دقیقه ی ابتدایی بدون روغن 
مای��ع کار نکند. تا پایانِ ذوب ش��دنِ کامل روغن 
جامد، دمای س��رخ کن باید تا دمای 150 درجه ی 
س��انتی گراد باقی بماند. سپس می توانید سرخ کن 

را در دمای مورد نیاز قرار دهید.

شروع سرخ کردن
دوش��اخه را ب��ه پری��ز وص��ل کنید و نش��ان گر 
ترموستات را به دمای مورد نیاز بچرخانید. زمانی 
که چراغ ترموس��تات خاموش شد، سبد )محتوی 
غ��ذا( را روی روغن پایی��ن آورده و  و درپوش 
آن را بگذاری��د. س��بد را بیش از ان��دازه پرنکنید 
)حداکثر0/7 کیلوگرم سیب زمینی تازه(. بلافاصله 
بع��د از قراردادن س��بد در روغن مق��دار زیادی 
بخار از صافی خارج می شود و قطراتی غلیظ در 
اطراف دس��تگیره ی سبد جمع  می شود. این اتفاق 

عادی است.

پایان سرخ کردن
هنگامی ک��ه زمان ازپیش تنظیم ش��ده پخت پایان 
یافت، برای مش��اهده ی وضعی��ت پخت و ظاهر 
دل خواه غذا، س��بد را برداری��د. در مدل هایی که 
پنج��ره ی قاب��ل رؤیت دارن��د، می توانی��د بدون 
برداش��تن درپ��وش از وضعیت پخت غ��ذا آگاه 
ش��وید. اگر از پخت کامل غذا مطمئن ش��دید، با 
قراردادن دکمه ی ترموستات »F«، در وضعیت »0« 
دس��تگاه را خاموش کنی��د. در این لحظه صدایی 
کلیک مانند از داخل دس��تگاه ش��نیده می شود. با 
ق��راردادن س��بد در محل مخصوص��ی که داخل 
دس��تگاه وجود دارد، روغن اضافی را از دستگاه 

خارج نمایید.
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 روش سرخ کردن غداهای یخ نزده
تا زمان��ی که روغن به دمای مناس��ب برای  	•
س��رخ کردن نرسیده است و چراغ خاموش نشده 

است، موادغذایی را داخل روغن قرار ندهید.
هرگز س��بد را بیش از اندازه از موادغذایی پر  	•
نکنی��د زیرا این کار باع��ث کاهش ناگهانی دمای 
روغ��ن و در نتیج��ه پخ��ت غذای��ی پرچرب و 

سرخ نشده خواهد شد.
از س��رخ کردن قطعات درش��ت و ناموزون  	•
مواد غذایی خ��ودداری کنید. اگ��ر قطعات مواد  
غدایی بسیار درشت باشند، درون آن ها به خوبی 

سرخ نخواهد شد.
برای س��رخ کردن موادغذایی که به ش��کل  	•

خمیر هس��تند، سبد را از قبل در روغن فرو برید. 
س��پس وقتی  دمای روغن به دمای تنظیمی رسید 
)زمانی که چراغ خاموش ش��د(، برای جلوگیری 
از چسبیدن خمیر به سبد، مواد غذایی را مستقیماً 

در روغن داغ درون سبد فرو برید.
موادغذای��ی را قبل از فرو بردن در روغن یا  	•
چربی کاملًاخش��ک کنید. چ��ون غذاهای نمناک 
)به ویژه س��یب زمینی( بعد از پخت تردی کمتری 

خواهند داشت.
غذاهایی مانند ماهی، گوشت و سبزی جات  	•
که آب دار هستند، قبل از سرخ شدن باید به خوبی 
با خرده نان یا آرد پوشیده شوند. قبل از فرو بردن 
این مواد در روغن مطمئن ش��وید که خرده نان یا 

آرد اضافی را از روی آن ها پاک کنید.

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

سیب زمینی
سرخ کرده

ماهی

گوشت

سبزی جات

نیمه پر
پر

کالاماری
بیسکوییتی

خرچنگ ماهی 
ساردین

 نرم ماهی
حلوا )یک عدد(

کتلت گوشت گاو )یک عدد( 
کتلت گوشت مرغ )دو عدد(

ران مرغ )دو عدد(
گوشت قلقلی )6 عدد(

کنگرفرنگی
گل کلم

قارچ
بادمجان )2 عدد(

کدوسبز

350
700

250
250
250
250
250
130

120
240
300
250

150
200
200
50
150

190o

190o

160o

160o

160o

170o

160o

160o

160o

180o

180o

160o

150o

160o

150o

170o

160o

5-7
11-13

6-7
6-7
5-7
6-7
6-7
5-6

5-7
4-6
20-25
4-6

5-6
4-5
4-5
3-4
5-6

لطفاً توجه داشته باشید که زمان و دمای پخت به طورتقریبی است و به مقدار غذا و سلیقه ی شخصی 
بستگی دارد. 

4

 روش سرخ کردن غداهای یخ نزده
تا زمان��ی که روغن به دمای مناس��ب برای  	•
س��رخ کردن نرسیده است و چراغ خاموش نشده 

است، موادغذایی را داخل روغن قرار ندهید.
هرگز س��بد را بیش از اندازه از موادغذایی پر  	•
نکنی��د زیرا این کار باع��ث کاهش ناگهانی دمای 
روغ��ن و در نتیج��ه پخ��ت غذای��ی پرچرب و 

سرخ نشده خواهد شد.
از س��رخ کردن قطعات درش��ت و ناموزون  	•
مواد غذایی خ��ودداری کنید. اگ��ر قطعات مواد  
غدایی بسیار درشت باشند، درون آن ها به خوبی 

سرخ نخواهد شد.
برای س��رخ کردن موادغذایی که به ش��کل  	•

خمیر هس��تند، سبد را از قبل در روغن فرو برید. 
س��پس وقتی  دمای روغن به دمای تنظیمی رسید 
)زمانی که چراغ خاموش ش��د(، برای جلوگیری 
از چسبیدن خمیر به سبد، مواد غذایی را مستقیماً 

در روغن داغ درون سبد فرو برید.
موادغذای��ی را قبل از فرو بردن در روغن یا  	•
چربی کاملًاخش��ک کنید. چ��ون غذاهای نمناک 
)به ویژه س��یب زمینی( بعد از پخت تردی کمتری 

خواهند داشت.
غذاهایی مانند ماهی، گوشت و سبزی جات  	•
که آب دار هستند، قبل از سرخ شدن باید به خوبی 
با خرده نان یا آرد پوشیده شوند. قبل از فرو بردن 
این مواد در روغن مطمئن ش��وید که خرده نان یا 

آرد اضافی را از روی آن ها پاک کنید.

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

سیب زمینی
سرخ کرده

ماهی

گوشت

سبزی جات

نیمه پر
پر

کالاماری
بیسکوییتی

خرچنگ ماهی 
ساردین

 نرم ماهی
حلوا )یک عدد(

کتلت گوشت گاو )یک عدد( 
کتلت گوشت مرغ )دو عدد(

ران مرغ )دو عدد(
گوشت قلقلی )6 عدد(

کنگرفرنگی
گل کلم

قارچ
بادمجان )2 عدد(

کدوسبز

350
700

250
250
250
250
250
130

120
240
300
250

150
200
200
50
150

190o

190o

160o

160o

160o

170o

160o

160o

160o

180o

180o

160o

150o

160o

150o

170o

160o

5-7
11-13

6-7
6-7
5-7
6-7
6-7
5-6

5-7
4-6
20-25
4-6

5-6
4-5
4-5
3-4
5-6

لطفاً توجه داشته باشید که زمان و دمای پخت به طورتقریبی است و به مقدار غذا و سلیقه ی شخصی 
بستگی دارد. 
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 روش سرخ کردن غداهای یخ نزده
تا زمان��ی که روغن به دمای مناس��ب برای  	•
س��رخ کردن نرسیده است و چراغ خاموش نشده 

است، موادغذایی را داخل روغن قرار ندهید.
هرگز س��بد را بیش از اندازه از موادغذایی پر  	•
نکنی��د زیرا این کار باع��ث کاهش ناگهانی دمای 
روغ��ن و در نتیج��ه پخ��ت غذای��ی پرچرب و 

سرخ نشده خواهد شد.
از س��رخ کردن قطعات درش��ت و ناموزون  	•
مواد غذایی خ��ودداری کنید. اگ��ر قطعات مواد  
غدایی بسیار درشت باشند، درون آن ها به خوبی 

سرخ نخواهد شد.
برای س��رخ کردن موادغذایی که به ش��کل  	•

خمیر هس��تند، سبد را از قبل در روغن فرو برید. 
س��پس وقتی  دمای روغن به دمای تنظیمی رسید 
)زمانی که چراغ خاموش ش��د(، برای جلوگیری 
از چسبیدن خمیر به سبد، مواد غذایی را مستقیماً 

در روغن داغ درون سبد فرو برید.
موادغذای��ی را قبل از فرو بردن در روغن یا  	•
چربی کاملًاخش��ک کنید. چ��ون غذاهای نمناک 
)به ویژه س��یب زمینی( بعد از پخت تردی کمتری 

خواهند داشت.
غذاهایی مانند ماهی، گوشت و سبزی جات  	•
که آب دار هستند، قبل از سرخ شدن باید به خوبی 
با خرده نان یا آرد پوشیده شوند. قبل از فرو بردن 
این مواد در روغن مطمئن ش��وید که خرده نان یا 

آرد اضافی را از روی آن ها پاک کنید.

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

سیب زمینی
سرخ کرده

ماهی

گوشت

سبزی جات

نیمه پر
پر

کالاماری
بیسکوییتی

خرچنگ ماهی 
ساردین

 نرم ماهی
حلوا )یک عدد(

کتلت گوشت گاو )یک عدد( 
کتلت گوشت مرغ )دو عدد(

ران مرغ )دو عدد(
گوشت قلقلی )6 عدد(

کنگرفرنگی
گل کلم

قارچ
بادمجان )2 عدد(

کدوسبز

350
700

250
250
250
250
250
130

120
240
300
250

150
200
200
50
150

190o

190o

160o

160o

160o

170o

160o

160o

160o

180o

180o

160o

150o

160o

150o

170o

160o

5-7
11-13

6-7
6-7
5-7
6-7
6-7
5-6

5-7
4-6
20-25
4-6

5-6
4-5
4-5
3-4
5-6

لطفاً توجه داشته باشید که زمان و دمای پخت به طورتقریبی است و به مقدار غذا و سلیقه ی شخصی 
بستگی دارد. 
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روش سرخ کردن غذاهای یخ زده
غذاهای ی��خ زده اغلب با لایه ای از یخ پوش��یده 
ش��ده اند. قبل از سرخ کردن این نوع مواد غذایی، 

باید ابتدا آن ها را در سبد قرار داد و یخ های آن را 
با تکان دادن س��بد از بین برد. برای جلوگیری از 
لبریزشدن روغن، س��بد را به آرامی درون روغن 

فرو برید.

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

سیب زمینی سرخ کرده

کوفته سیب زمینی

ماهی

گوشت

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

روغن )6 عدد(
میگو

کتلت مرغ

)*( 200

350

150
150

120

190o

190o

190o

190o

190o

3-6

6-7

4-5
4-5

3-5

زمان و دمای پخت به طورتقریبی است و باید بر اساس مقدار و سلیقه ی شخصی تنظیم گردد.
)*( این علامت مقدار پیشنهادی برای دستیابی به سرخ کردن ایده آل است.

نکات��ی در م��ورد مدت زم��ان نگه داری 
روغن یا چربی

همیش��ه و بعد از هر بار س��رخ کردن باید روغن 
استفاده ش��ده عوض ش��ود. بدیهی  اس��ت که در 
هن��گام اس��تفاده از هرنوع س��رخ کن، روغن بعد 
از چند بار اس��تفاده فاسد می ش��ود. حتی اگر به 
طور صحیح از آن اس��تفاده کنی��د و از صافی نیز 
بگذرانید، حتماً باید در فواصل زمانی معین آن را 
کاملًا عوض کنید. بهتر است بعد از هر 8-5 بار و 
بعد از استشمام بوی ناخوشایند، دود شدن هنگام 
س��رخ کردن و تیره شدن رنگ آن، روغنِ سرخ کن 

را عوض کنید.
قبل از تمیزکاری و نگه داری دس��تگاه را خاموش 
کنید و دوشاخه را از پریز جدا نمایید و بگذارید 

تا دستگاه خنک شود.
 هربار که قصد دارید از س��رخ کن استفاده کنید، 
به ویژه در هنگام پخت غذاهای که با خرده نان یا 
آرد پوش��یده ش��ده اند، روغن یا چربی را باید از 

صافی بگذرانید.
 ذرات موادغذایی که در روغن می افتند، می سوزند 

و باعث زودتر فاسد شدن روغن می گردند.
قب��ل از خال��ی کردن مطمئن ش��وید ک��ه روغن 
مصرفی به اندازه ی کافی س��رد ش��ده اس��ت )2 

ساعت صبرکنید(.

روش تمیزکاری
 همیشه قبل از تمیزکاری دوشاخه را از پریز جدا 
کنید. هرگز س��رخ کن را در آب فرو نبرید و زیر 
شیر آب روان نیز قرار ندهید. اگر آب به دستگاه 
برس��د باعث برق گرفتگی خواهد شد. می توانید 
درپ��وش س��رخ کن را در ماش��ین ظرف ش��ویی 
بش��ویید. برای برداش��تن درپوش آن را به سمت 
بالا بکش��ید. ظرف س��رخ کن را با آب داغ و مایع 
ظرف ش��ویی بش��ویید. پس از شست وشو آن را 

کاملًا خشک نمایید.
س��بد را نی��ز می توانید در ماش��ین  ظرف ش��ویی 
بش��ویید. برای تمیزک��ردن ظ��رف در مدل های 
نچس��ب، هرگز از اشیاء و مواد س��اینده استفاده 

نکنید.
برای تمیز کردن دس��تگاه فقط از دستمالی نرم و 

پاک کننده ای خنثی استفاده کنید.

fa
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6

روش نگه داری صافی ضدبو
صافی جداشدنی: این صافی که در داخل درپوش 
قرار دارد، درطول زمان کارایی خود را از دس��ت 
می دهد. بنابراین پیش��نهاد می کنیم بعد از هر 15-
10 بار س��رخ کردن این صاف��ی را تعویض کنید. 
برای تعویض صافی پنجره ی مش��بک درپوش را 

بردارید.
صاف��ی دائمی: لازم نیس��ت آن را تعویض کنید 
زیرا در هنگام شست وشوی معمول درپوش، این 

صافی تمیز می شود. 

FA

fa

5

روش سرخ کردن غذاهای یخ زده
غذاهای ی��خ زده اغلب با لایه ای از یخ پوش��یده 
ش��ده اند. قبل از سرخ کردن این نوع مواد غذایی، 

باید ابتدا آن ها را در سبد قرار داد و یخ های آن را 
با تکان دادن س��بد از بین برد. برای جلوگیری از 
لبریزشدن روغن، س��بد را به آرامی درون روغن 

فرو برید.

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

سیب زمینی سرخ کرده

کوفته سیب زمینی

ماهی

گوشت

نوع غذا                      بیشترین مقدار       دما )سانتی گراد(        زمان )دقیقه(

روغن )6 عدد(
میگو

کتلت مرغ

)*( 200

350

150
150

120

190o

190o

190o

190o

190o

3-6

6-7

4-5
4-5

3-5

زمان و دمای پخت به طورتقریبی است و باید بر اساس مقدار و سلیقه ی شخصی تنظیم گردد.
)*( این علامت مقدار پیشنهادی برای دستیابی به سرخ کردن ایده آل است.

نکات��ی در م��ورد مدت زم��ان نگه داری 
روغن یا چربی

همیش��ه و بعد از هر بار س��رخ کردن باید روغن 
استفاده ش��ده عوض ش��ود. بدیهی  اس��ت که در 
هن��گام اس��تفاده از هرنوع س��رخ کن، روغن بعد 
از چند بار اس��تفاده فاسد می ش��ود. حتی اگر به 
طور صحیح از آن اس��تفاده کنی��د و از صافی نیز 
بگذرانید، حتماً باید در فواصل زمانی معین آن را 
کاملًا عوض کنید. بهتر است بعد از هر 8-5 بار و 
بعد از استشمام بوی ناخوشایند، دود شدن هنگام 
س��رخ کردن و تیره شدن رنگ آن، روغنِ سرخ کن 

را عوض کنید.
قبل از تمیزکاری و نگه داری دس��تگاه را خاموش 
کنید و دوشاخه را از پریز جدا نمایید و بگذارید 

تا دستگاه خنک شود.
 هربار که قصد دارید از س��رخ کن استفاده کنید، 
به ویژه در هنگام پخت غذاهای که با خرده نان یا 
آرد پوش��یده ش��ده اند، روغن یا چربی را باید از 

صافی بگذرانید.
 ذرات موادغذایی که در روغن می افتند، می سوزند 

و باعث زودتر فاسد شدن روغن می گردند.
قب��ل از خال��ی کردن مطمئن ش��وید ک��ه روغن 
مصرفی به اندازه ی کافی س��رد ش��ده اس��ت )2 

ساعت صبرکنید(.

روش تمیزکاری
 همیشه قبل از تمیزکاری دوشاخه را از پریز جدا 
کنید. هرگز س��رخ کن را در آب فرو نبرید و زیر 
شیر آب روان نیز قرار ندهید. اگر آب به دستگاه 
برس��د باعث برق گرفتگی خواهد شد. می توانید 
درپ��وش س��رخ کن را در ماش��ین ظرف ش��ویی 
بش��ویید. برای برداش��تن درپوش آن را به سمت 
بالا بکش��ید. ظرف س��رخ کن را با آب داغ و مایع 
ظرف ش��ویی بش��ویید. پس از شست وشو آن را 

کاملًا خشک نمایید.
س��بد را نی��ز می توانید در ماش��ین  ظرف ش��ویی 
بش��ویید. برای تمیزک��ردن ظ��رف در مدل های 
نچس��ب، هرگز از اشیاء و مواد س��اینده استفاده 

نکنید.
برای تمیز کردن دس��تگاه فقط از دستمالی نرم و 

پاک کننده ای خنثی استفاده کنید.


