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GÜVENLİK UYARILARI  
Cihazı kullanmadan önce tüm talimatları dikkatle oku-
yun. Bu talimatları saklayın.

• Elektrik kablosu zarar görmüşse, değişi-
minin üretici ya da teknik bakım servisi 
tarafından her türlü riskin önüne geçe-
cek şekilde yapılması gerekir.

• Cihazı asla suya daldırmayın.
•	 Cihaz çalışır haldeyken yüzeylerindeki sı-

caklıklar çok yüksek seviyelere ulaşabilir. 
Her zaman için kulplardan ve tutacak-
lardan tutun ve düğmelere basın. Eğer 
gerekiyorsa eldiven kullanın.

• Bu elektrikli cihaz yanıklara neden olabi-
lecek yüksek sıcaklıklarda çalışır.

•	 Bu cihaz, gözetim altında olmaları, ci-
hazın güvenli şekilde kullanımına dair 
talimatları ve doğabilecek tehlikeleri 
anlamaları kaydıyla 8 yaşından büyük 
çocuklar, fiziksel, duyusal veya zihinsel 
kapasitesi düşük ya da deneyimi veya 
bilgisi olmayan kişiler tarafından kul-
lanılabilir. Çocuklar cihazla oynama-
malıdır. Kullanıcı tarafından yapılacak 
temizlik ve bakım işlemleri gözetimsiz 
çocuklar tarafından yapılmamalıdır.

•	 Cihaz boşken ön ısıtma yapmayın.
• Cihazı içinde yiyecek yokken kullanma-

yın. Aksi takdirde cihaza zarar verebilir-
siniz.

•	 Bu cihaz yalnızca ev içi kullanım içindir. 
Aşağıda belirtilen ortamlarda kullanımı 
öngörülmemektedir: Dükkan, ofis ve di-
ğer iş alanlarının personeli için mutfak 
olarak tayin edilen yerler, çiftlik evleri, 

otel, motel, diğer konuk evleri, kiralık 
odalar.

•	 Cihaz harici bir zaman ayarı veya ayrı bir 
uzaktan kumanda sistemi vasıtası ile ça-
lıştırılmamalıdır.

Tehlike!
Uygun hareket edilmemesi halinde hayati tehlikesi olan, elekt-
rik çarpmalarına bağlı yaralanmalara sebep olabilir.
•	 Cihazı	kullanmadan	önce	 şebeke	geriliminin	 cihazın	bilgi	

plakasında belirtilen değerlere uygun olduğundan emin 
olun.

•	 Cihazı	yalnızca	an	az	10	A	kapasiteye	sahip	ve	topraklanmış	
bir hatla donatılmış prize bağlanmalıdır. İmalatçı şirket bu 
kazaları önlemeye yönelik kurallara uyulmamasından kay-
naklanacak hiçbir problemin sorumluluğunu kabul etmez.

  Yanma Tehlikesi!
İkazlara uygun hareket edilmemesi haşlanma veya yanmaya yol 
açabilir.
•	 Cihaz	 çalışırken	 sıcaktır.	 CİHAZI	 ÇOCUKLARIN	 ERİŞEBİLE-

CEKLERİ	YERLERDE	BIRAKMAYIN.
•	 Cihazı	 özel	 tutacaklarını	 kullanarak	 taşıyın.	 Bu	 işlemi	 ya-

parken kesinlikle pişirme haznesinin sapını kullanmayın. 
•	 Güç	 kablosunu	 cihazın	 dayandığı	 yüzeylerin	 kenarından	

sarkar şekilde bırakmayın, çocuklar kolaylıkla çekebilir 
veya kullanıcılar takılabilir.

•	 Mazgallardan	çıkabilecek	kızgın	buhara	dikkat	edin.

 Dikkat!
İkazlara uygun hareket edilmemesi yaralanmalara veya cihazın 
zarar görmesine yol açabilir.
•	 Cihazı	ısı	kaynaklarının	yakınına	yerleştirmeyin.
•	 Kızartma	kabı	merkez	pime	otomatik	olarak	oturur.	Bu	ne-

denle kırılmasına sebebiyet vermemek için el yordamıyla 
doğru konumu aramayın.

•	 Havalandırma	açıklıklarından	içeri	hiçbir	şey	sokmayın.	Bu	
açıklıkların önünü kapatmayın.

•	 Kaba	MAX	(E)	seviyesinin	üzerinde	sıvı	koymayın.
•	 Kaba	yağ	ölçeğinin	maksimum	seviyesini	 (seviye	5)	 aşan	

miktarda yağ koymayın.

Önemli Not:
Bu işaret, kullanıcı için önemli tavsiye ve bilgileri belirtir.
•	 Cihazı	ilk	defa	kullanmadan	önce	koruma	kartonları,	kitap-

çıklar, plastik torbalar, vb. gibi kağıt içeriği çıkarın.
•	 Cihazı	 ilk	 defa	 kullanmadan	 önce	 pişirme	 haznesini,	 ka-

rıştırma aparatını ve kapağı sıcak su ve tabak çanaklara 
uygun	 deterjanla	 iyice	 yıkayın.	 	 Yıkadıktan	 sonra	 özenle	
kurulayın ve pişirme haznesinin dibinde toplanabilecek su 
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kalıntılarını giderin.
•	 İlk	kullanımda	cihazdan	yeni	ürün	kokusu	çıkması	son	de-

rece	normaldir.	Odayı	havalandırın.
•	 Bu	cihaz	bağlanacağı	elektrik	prizinden	en	az	20	cm	uzağa	

yerleştirilmelidir.
•	 Her pişirme programı kapaktan buhar çıkmasına 

sebep olabilir, bu sebeple cihazı mutfak mobilyaları 
veya raflarının altına yerleştirmemenizi öneriyoruz 
(şek. 12). 

TEKNİK ÖZELLİKLER
Boyutlar	(DxUxY):	 405x325x290	mm	
Ağırlık:	 6,3	kg	
Daha fazla bilgi için cihaz üzerindeki özellikler plakasına bakın.

  Cihaz müteakip CE direktiflerine uygundur:
•	 Gıda	maddeleri	ile	temas	eden	malzemeler	ve	aksesuarlar	

1935/2004	sayılı	Yönergesine	(CE)	uygundur.
•	 Hazır	bekleme	(stand-by)	modu	ile	 ilgili	1275/2008	sayılı	

AB standardı.

İMHA ETME
   Cihazı evsel atıklarda beraber bertaraf etmeyip, resmi 

bir çöp ayrıştırma merkezine teslim edin.

CİHAZIN AÇIKLAMASI
A Kapak
B	 Sıcak	hava	çıkış	ızgarası	(havalandırma)
C	 Yarım	kapak	açma	düğmeleri
D Çıkarılabilen yarım kapak
E	 MAX,	azami	seviye
F Elektrik kablosu
G	 	Yoğunlaşan	sıvıyı	toplama	haznesi
H	 Genel	açma/kapama	düğmesi
I	 Karıştırma	aparatı
J	 Seramik	kaplama	pişirme	haznesi		(karıştırma	aparatı	için	

pimli)	
K Sap kaydırma düğmesi
L	 Pişirme	haznesi	sapı
M	 Yağ	ölçeği	(1	ilâ	5	seviyeleri	arasında)
N	 Aydınlatmalı	güç	seviyesi	çubuğu
O	 Güç	seviyesi	düğmesi
P	 Zamanlayıcı	düğmesi	+	(zamanı	arttırma)
Q Ekran
R	 Zamanlayıcı	düğmesi	-	(zamanı	azaltma)
S	 Pişirme	programı	seçme	düğmesi
T	 Işıklı	program	başlatma/durdurma	tuşu

U Cihazın gövdesi
V Cihazı kaldırmak için tutacak 
W Kapak açma düğmesi
X	 Yoğunlaşan	sıvısı	toplama	kanalı
Y	 Izgara 
Z	 Teflon	kaplama	pişirme	haznesi

PİŞİRME PROGRAMLARI

Otomatik programlar: Aşağıdaki programlardan biri 
seçtikten sonra pişirme süresi ve uygun güç seviyesi ekranda 
gözükecektir. 
Ancak bu parametreler, tarife veya kişisel gereksinimlere göre 
değiştirilebilir.

  GÜVEÇ	RİSOTTO: Bu program, her tür güveç ve risotto-
nun pişirilmesi için idealdir. 

 Bu tip pişirmelerde karıştırıcı için pimli kızartma haznesi-
ni	(J)	kullanın.

	 Karıştırıcı	 (I),	 bu	 fonksiyonda	 yiyeceğin	 eşit	 bir	 şekilde	
sotelenmesi	için	yaklaşık	3	dakika	sonra	dönmeye	başlar	
(bu	nedenle	yiyeceğin	pişirme	haznesinin	tabanına	eşit	
bir	şekilde	dağıtılması	önerilir).	

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	60	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	(A)	açıldığında	pişirme	DURMAZ	ve	ekran	(Q)	ka-
lan pişirme süresini görüntülemeye devam eder.

 KEK: Bu program her tür kek, muffin ve kurabiyenin pişi-
rilmesi için idealdir.

 Bu tip pişirmelerde, özellikle tatlı ve turta için olan tarif-
lerde	bu	kızartma	haznesini	(Z)	kullanın.

	 Keki	 yerleştirmeden	 önce	 pişirme	 haznesinin	 (Z)	 yağ-
lanması ve unlanması önerilir. Çörek ve kurabiye gibi 
pişirme esnasında çevrilebilecek yiyecekler pişirilirken 
ise pişirme kağıdı kullanılması önerilir. 

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	40	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Geleneksel	bir	fırına	kıyasla,	bu	pişirme	programı	ön	ısıt-
ma gerektirmediğinden önemli ölçüde elektrik tasarrufu 
sağlar. 

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

	 PIZZA:	 Bu	 program,	 geleneksel	 pizzaları	 çıtır	 çıtır	 pişir-
mek için idealdir. 

	 Bu	tip	pişirmeler	için	pişirme	kabını	(Z)	kullanın.
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 Evde yapılmış pizzaları pişirmek için pişirme haznesinin 
(Z)	tabanının	yağlanması	önerilirken,	dondurulmuş	piz-
zalar için ise pişirme kağıdı kullanılması yeterlidir. 

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	30	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

	 PATATES:	Bu	program	her	 türlü	patatesin	 (taze,	dondu-
rulmuş,	 parmak	 dilim	 veya	 kroket	 şeklinde)	 pişirilmesi	
için idealdir. 

 Bu tip pişirmelerde karıştırıcı için pimli kızartma haznesi-
ni	(J)	kullanın.

	 Bu	fonksiyonda	karıştırma	aparatı	(I),	hala	donmuş	olan	
patateslerin parçalanmasını önlemek için birkaç dakika 
sonra dönmeye başlayacaktır. 

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	32	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir. 

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

	 IZGARA:	Bu	program	her	türden	gıdanın	ızgarada	pişiril-
mesi için idealdir.

	 Bu	tip	pişirmelerde	ızgarayı	(Y)	daima	kızartma	haznesi-
nin	(Z)	içine	takınız.

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	50	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

Yarı otomatik programlar: Aşağıdaki programlardan biri 
seçtikten sonra, tarife veya kişisel tercihinize göre düzenlenebi-
lecek pişirme süresi ve uygun güç seviyesi ekranda gözükecektir.

  FIRIN: Bu program, pişirmeden önce galeta ununa bu-
lanmış en iyi çıtır çıtır kızartmaları pişirmek için idealdir 
(büyük	karides,	kotlet	pane,	kroket	vs.).	

	 Ayrıca,	karıştırma	aparatı	 ile	 	(I)	veya	aparat	olmaksızın	
rosto, fırında balık, kızarmış ekmek ve sebze de pişirile-
bilir. Bu tip pişirmelerde her iki hazne de kullanılabilir.

 Bu pişirme programı ön ısıtma gerektirmediğinden 
önemli ölçüde elektrik tasarrufu sağlar. 

 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	60	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

	 AIRGRILL:	Bu	program,	ızgarada	et,	balık	ve	sebze	pişir-
mek için idealdir. Ayrıca, önce fırında pişirilip daha sonra 
gratine edilmesi gereken yiyeceklerin pişirilmesini ta-
mamlamak için de idealdir. 

	 Bu	tip	pişirmeler	için	pişirme	kabını	(Z)	kullanın.
 Bu programda güç otomatik  ayarlanmıştır 

ve	pişirme	süresi	40	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	 (A)	 açıldığında,	 pişirme	 ve	 ekranda	 (Q)	 görülen	
ayarlanmış süre durur; kapak kapatıldığında otomatik 
olarak devam eder.

  TAVA: Bu program, tavada pişirmeye benzer bir pişirme-
ye olanak sağlar ancak yiyeceği otomatik olarak karıştı-
ran karıştırma aparatı avantaj sağlar. Çorba, marmelat, 
rosto, sos, meyveli içecek, gıdaların kaynatılması ve sote-
lenmiş köfte ve balık için idealdir.  

 Bu tip pişirmelerde karıştırıcı için pimli kızartma haznesi-
ni	(J)	kullanın.

 Bu programda güç otomatik   ayarlanmıştır 
ve	pişirme	süresi	40	dakikadır.	Bununla birlikte pişirme 
derecesi	güç	düğmesi	(O)	ve	pişirme	süresi	+	(P)	ve	-(R)	
düğmeleri kullanılarak seçilen tarife göre ayarlanabilir.

	 Kapak	(A)	açıldığında	pişirme	DURMAZ	ve	ekran	(Q)	ka-
lan pişirme süresini görüntülemeye devam eder.

KULLANIM

Önemli Not: Cihazı ilk defa kullanmadan önce haznele-
ri	 (J)	e	 (Z),	karıştırma	aparatını	 (I),	 	 ızgarayı	 (Y)	ve	çıkarılabilir	
yarım	 kapağı	 (D)	 sıcak	 su	 ve	 uygun	 bulaşık	 deterjanıyla	 iyice	
yıkayınız  
Aşağıdaki adımları izleyin:
•	 Düğmeye	(W)	basarak	kapağı	(A)	açın(	Şek.	1).
•	 İki	düğmeye	(C)	basarak	çıkarılabilen	yarım	kapağı	(D)	ser-

best	bırakın	(Şek.	2).
•	 'Tık'	sesi	duyana	kadar	pişirme	haznesinin	sapını	(L)	kaldı-

rın	(Şek.	3).
•	 Pişirme	haznesini	(J)	yukarı	doğru	çekerek	çıkarın	(Şek.	4).
•	 Karıştırma	aparatını	(I)	yuvasından	çıkarın	(Şek.	4).
•	 Pişirme	haznesini	(J)	ve	(Z),	karıştırma	aparatını	(I),	ızgara-

yı	(Y)	ve	çıkarılabilen	yarım	kapağı	(D)	yıkayın	(Şek.	6).
•	 Bu	 işlem	 tamamlandığında	 özenle	 kurulayın	 ve	 pişirme	
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haznesinin	(J)ve	(Z)dibinde	toplanabilecek	su	boşaltın.
•	 Hazneyi		(J)	ya	da	(Z)	(yapmak	istediğiniz	tarife	göre)	ciha-

zın	gövdesindeki	(U)	yerine	doğru	bir	şekilde.
•	 Sap	kaydırma	düğmesini	(K)	kullanarak	pişirme	haznesinin	

sapını	(L)	indirin	(Şek.	7).
•	 Tarifte kullanmanız gerekiyorsa, karıştırma aparatını 

(I)	yerine	yerleştirin	(haznenin		(J)dibindeki	mile	getirerek)	
(Şek.	4).

	 IZGARA	programıyla	pişirme	yaparken,	daima	haznenin	(Z)	
içine	yerleştirilmiş	ızgarası	(Y)	kullanın	(Şek.	5).

•	 Pişirilecek	malzemeleri	 pişirme	 tablosu/tarifte	 gösterilen	
miktarlara	uygun	olarak	pişirme	haznesinin	 (J)	ya	da	 (Z),	
içine dökün.

•	 İstediğiniz	 pişirme	 işleminde	 belirtilmişse,	 pişirme	 tab-
losunda/tarifte	 belirtilen	 miktarları	 temel	 alarak	 ve	 yağ	
ölçeğini	(M)	kullanarak	yağ	ekleyin.

•	 Kapağı	(A)	kapatın.
•	 Cihazın	fişini	prize	bağlayın.
•	 Genel	açma/kapama	tuşuna	(H)	basarak	cihazı	açın.
•	 Pişirme	 programı	 seçme	 düğmesini	 (S)	 istenen	 konuma	

döndürün	(Şek.	8)	(pişirme	tabloları/tarife	bakın).
•	 Güç	seviyesi	tuşuna	(O)	basarak	istenen	pişirme	derecesini	

ayarlayın	(Şek.	9)	(pişirme	tabloları/tarife	bakın).
•	 +	(P)	ve	-	(R)	zamanlayıcı	tuşlarına	basarak	istenen	pişirme	

süresini	ayarlayın	(Şek.	10).	Ekran	(Q),	ayarlanan	dakikayı	
gösterecektir.

•	 Program	başlatma/durdurma	tuşuna	(T)	basın	(Şek.	11).
•	 Pişirme	işlemi	başlar.
•	 Cihaz,	 pişirmenin	 bittiğini	 seri	 şekilde	 iki	 kere	 "bip"	 sesi	

çıkartarak	 haber	 verir.	 Sinyali	 söndürmek	 için	 başlatma/
durdurma	tuşuna	(T)	basılı	tutmak	yeterlidir.

•	 Cihazı	kapatmak	için	açma/kapama	düğmesine	(H)	basılır.
•	 Kapağı	(A)	açmak	ve	pişmiş	gıda	bulunan	hazneyi	(J)o	(Z)	

çıkartmak.
•	 Cihazı	 mümkün	 olduğu	 kadar	 hızlı	 bir	 şekilde	 soğutmak	

için	kapağı	(A)	açık	bırakın.

Önemli Not: Bazı	programlarda	karıştırma	aparatı	(I),	en	
iyi sonucu elde edebilmeniz için pişirmeye başladıktan birkaç 
dakika sonra dönmeye başlayacaktır.

Önemli Not: Pişirme	 sırasında	birkaç	malzeme	eklemek	
ya	da	pişimi	kontrol	etmek	için	kapağı	(A)	açmak	mümkündür.	
Kapak açıldığında ekranın ışığı yanıp söner, havalandırma du-
raklar ve kapak kapatıldığında devam eder. Havalandırmanın ön 
görülmediği programlarda pişirme duraklamaz.

Önemli Not: Başlatma/durdurma	 tuşunun	 (T)	 etkin-
leştirilmesiyle, haznenin çıkartılması, cihazın duraklamasına 
sebebiyet verir, yeniden yerine yerleştirilmesiyle kaldığı yerden 
devam eder.

Önemli Not: Pişirme	 sırasında	 program	 başlatma/dur-
durma	tuşuna	(T)	bir	kes	bastığınızda	cihaz	duraklama	moduna	
geçer.	Bu	tuşu	en	az	2	saniye	basılı	tuttuğunuzda,	pişirme	işlemi	
durdurulur ve fonksiyon varsayılan parametrelere geri döner.

TEMİZLİK VE BAKIM

Tehlike! Her türlü temizlik işleminden önce makineyi ka-
patın, fişi prizden çekin ve cihazın soğumasını bekleyin. Cihazı 
asla suya daldırmayın ve musluğun altına tutmayın. Cihaz içine 
sızan sular elektrik çarpmasına neden olabilir.
Cihazı	ilk	defa	kullanmadan	önce	hazneleri	(J)	e	(Z),	karıştırma	

aparatını	(I),	 	 ızgarayı	(Y)	ve	çıkarılabilir	yarım	kapağı	(D)	
sıcak su ve uygun bulaşık deterjanıyla iyice yıkayınız. Haz-
ne bulaşık makinesinde yıkanabilir, fazlaca yıkamak sera-
mik yüzeyin hasar görmesine sebep olabilir.

•	 Sıcak	hava	çıkış	ızgarasını	(B)	yerinden	çıkarmadan	temiz-
leyin.

•	 Yoğunlaşmış	sıvı	toplama	haznesini	(G),	özellikle	de	yüksek	
buhar miktarı mevcut ise, periyodik olarak kontrol edip bo-
şaltın.

Önemli Not: Kabı	 (J)ve	 (Z)	 temizlemek	 için	aşındırıcı	 ci-
simler veya deterjanlar kullanmayın, yalnızca tabak çanaklara 
uygun nötr bir deterjan ve yumuşak bir bez kullanın.
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PİŞİRME TABLOLARI

Patates

Tarif Çeşit Miktar Yağ Pişirme süresi 
(dk)

Karıştırma 
aparatı

Pişirme 
programı Güç seviyesi

Patates	
Standart	10x10

Taze

1700	g	(*) 5.	seviye 40-43 EVET

1500	g	(*) 4.	seviye 37-40 EVET

1250	g	(*) 3.	seviye 35-37 EVET

1000	g	(*) 2.	seviye 28-31 EVET

750	g	(*) 1. seviye 23-26 EVET

Donmuş gıdalar

1500	g olmadan 32-34 EVET

1250	g olmadan 30-32 EVET

1000	g olmadan 28-30 EVET

750	g olmadan 26-28 EVET

500	g olmadan 24-26 EVET

Fırında patates Taze 1700	g 3.	seviye 40-43 EVET

Dilim patates Donmuş gıdalar 1000	g olmadan 30-32 EVET

Taze patates Donmuş gıdalar 1200	g olmadan 35-40 EVET

Fırında kroket Donmuş gıdalar 750	g	 olmadan 20-25 EVET

(*)	kabukları	soyulmuş

ÇALIŞMAYLA İLGİLİ SORUNLAR 

Sorun Sebep/Çözüm
Cihaz ısınmıyor Termik	 güvenlik	 önemleri	 devreye	 girmiş	 olabilir.	Yetkili	 servis	

merkezine	başvurun	(cihazın	değiştirilmesi	gerekir)
Kap kötü yerleştirilmiş ve cihaz çalışmıyor Kabı doğru yerleştirin
Kapak iyi kapanmamış ve cihaz çalışmıyor Kapağı iyice kapatın
Karıştırma	aparatı	(E)	dönmüyor Pişirme	işleminin	başlamasından	sonra	birkaç	dakika	geçmesini	

bekleyin

Ekranda EI görüntüleniyor ve	aralıklı	olarak	3 seri	halinde	"bip"	
sesi çıkıyor

Cihazı kapatın, soğumasına izin verin ve cihazın içerisinde yi-
yecek olmadan çalıştırılıp çalıştırılmadığını kontrol edin. Sorun 
devam ettiği takdirde yetkili servis merkezine başvurun

Ekranda E3 görüntüleniyor	ve	aralıklı	olarak	5	seri	halinde	"bip"	
sesi çıkıyor

Cihazı kapatın, soğumasına izin verin ve cihazın içerisinde yi-
yecek olmadan çalıştırılıp çalıştırılmadığını kontrol edin. Sorun 
devam ettiği takdirde yetkili servis merkezine başvurun

Ekranda E5 görüntüleniyor ve aralıklı olarak 7 seri	halinde	"bip"	
sesi çıkıyor

Yetkili	servis	merkezine	başvurun

Ekranda E6 görüntüleniyor  ve aralıklı olarak 7 seri halinde 
"bip"	sesi	çıkıyor

Yetkili	servis	merkezine	başvurun
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Makarna/Pilav

Tarif Çeşit Miktar Yağ Pişirme süresi 
(dk)

Karıştırma 
aparatı

Pişirme 
programı Güç seviyesi

Pilav Taze 480	g 5.	seviye 15-18 EVET

Ragù	(Bolonya	
usulü kıymalı 

sos)
Taze 1000	g 5.	seviye 60-65 EVET

Paella
Donmuş 

gıdalar
600	g olmadan 13-15 EVET

Cannelloni Taze 1500	g olmadan 40-45 HAYIR

Kırmızı et - tavuk eti

Tarif Çeşit Miktar Yağ
Pi

şir
m

e 
sü

re
si 

(d
k)

Ka
rış

tır
m

a 
ap

ar
at

ı

Pi
şir

m
e 

pr
og

ra
m

ı

Güç 
seviyesi Tavsiyeler

Tavuk nugget
Donmuş 

gıdalar
750	g olmadan 15-18 EVET -

Fırında tavuk budu Taze 1000	g olmadan 45-50 HAYIR 2-3	kez	çevirin

Haşlanmış tavuk 
budu

Taze 1000	g olmadan 70-80 HAYIR 2-3	kez	çevirin

Dana eti Taze 600	g 2.	seviye 30-35 EVET -

Dana pirzola Taze 3	parça olmadan 20-25 HAYIR
15	dakika	sonra	

çevirin

Rosto Taze 1000	g olmadan 80-90 HAYIR 2-3	kez	çevirin

Şiş Taze 800	g olmadan 20-25 HAYIR 2-3	kez	çevirin

Hamburger Taze 4	parça olmadan 15-20 HAYIR
15	dakika	sonra	

çevirin

Köfte Taze 450	g olmadan 25-28 EVET -

Kuzu pirzola Taze 600	g olmadan 12-15 HAYIR
ızgarayı kullanın 
ve	10	dakika	
sonra çevirin

Tavuk kanadı Taze 500	g olmadan 20-25 HAYIR
ızgarayı kullanın 
ve	13-15	dakika	

sonra çevirin
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Balık - Deniz Ürünleri

Tarif Çeşit Miktar Yağ Pişirme 
süresi (dk)

Ka
rış

tır
m

a 
ap

ar
at

ı

Pi
şir

m
e 

pr
og

ra
m

ı

Güç 
seviyesi Tavsiyeler

Dondurulmuş 
balık

Dondurulmuş 18 parça olmadan 20-23 HAYIR -

Somon balığı 
dilimleri

Taze 400	g olmadan 20-25 HAYIR -

Somon fileto Taze 350	g olmadan 20-25 HAYIR -

Deniz tarağı Taze 4	parça olmadan 15-17 HAYIR -

Kalamar Taze 8 parça 1. seviye 15-20 HAYIR -

Jumbo Karides Taze 600	g 1. seviye 13-18 EVET -

Karides Taze 800	g 1. seviye 15-20 EVET -

İzmarit Taze 2	parça olmadan 20-25 HAYIR

ızgarayı 
kullanın 
ve	13-15	

dakika sonra 
çevirin

Balık şiş Taze 300	g olmadan 12-15 HAYIR

ızgarayı 
kullanın ve 
10	dakika	

sonra çevirin

Sebzeler

Tarif Çeşit Miktar Yağ Pişirme 
süresi (dk)

Karıştırma 
aparatı

Pişirme 
programı Güç seviyesi

Kabak Taze 800	g 5.	seviye 25-30 EVET  
Patlıcan Taze 1000	g 3.	seviye 25-30 EVET

Mantar Taze 1000	g 5.	seviye 20-25 EVET

Enginar Dondurulmuş 800	g 3.	seviye 35-40 EVET
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Atıştırmalıklar

Tarif Çeşit Miktar Yağ

Pi
şir

m
e 

sü
re

si 
(d

k)

Ka
rış

tır
m

a 
ap

ar
at

ı

Pi
şir

m
e 

pr
og

ra
m

ı

Gü
ç s

ev
iye

si

Tavsiyeler

Pizza
Taze 300	g 1. seviye 30 HAYIR

tepsiyi	yağlayın	ve	20	
dak	sonra	180°	çevirin

Donmuş gıdalar 450	g olmadan 20-25 HAYIR 15	dak	sonra	180°	çevirin

Tuzlu turta

Taze 600	g olmadan 20-23 HAYIR
pişirme kağıdı kullanın 
ve	15	dk	sonra	180°	

çevirin

Donmuş gıdalar 700	g olmadan 45-50 HAYIR
pişirme kağıdı kullanın 
ve	30	dak	sonra	180°	

çevirin

Küçük pizzalar
Donmuş 
gıdalar

14	parça olmadan 20-25 HAYIR pişirme kağıdı kullanın 

Tuzlular Dondurulmuş 14	parça olmadan 20-25 HAYIR pişirme kağıdı kullanın 

Soğan halkaları Dondurulmuş
12/15	
parça

olmadan 10-15 HAYIR
pişirme haznesinin tabanı-

na eşit şekilde dağıtın

Tatlılar

Tarif Çeşit Miktar Yağ

Pi
şir

m
e s

ür
es

i 
(d

k)

Ka
rış

tır
m

a 
ap

ar
at

ı

Pi
şir

m
e 

pr
og

ra
m

ı

Gü
ç s

ev
iye

si

Tavsiyeler

Turta Taze 700	g olmadan 45-50 HAYIR -

Kruvasan
Donmuş 
gıdalar

4	parça olmadan 25-30 HAYIR
pişirme kağıdı kullanın 
ve	12-13	dak	sonra	180°	

çevirin

Bisküvi Taze 8 parça olmadan 12-15 HAYIR
pişirme kağıdı kullanın, 
15	dak	sonra	180°	

çevirin

Strudel Taze 400	g olmadan 20-25 HAYIR -


